LE GRENIER DES

LES APEROS

GASTRONOMES
—— Parlendires de goit ——
Gamme | Famille de produit Déclinaison de produit Pc Origine / Label | Poids (KG) | Conditionnement Référence
Gratton de canard | Grattons de canard x1 France 0,200 Barquette CFTCMGT260
Cou de canard farci ) ) )
] Cou de canard farci au foie gras France 0,450 Sous vide PLCBCCC730
au foie gras x1
Rillettes pur canard x1 France 0,200 Terrine sous vide |VDCUCCRI761
Rillettes pur canard x1 France 0,450 Terrine sous vide |VDCUCCRI760
Rillettes pur canard x1 France 0,950 Terrine sous vide |VDCUCCRI777
Les rillettes pur canard au foie gras 20% x1 France 0,200 Terrine sous vide |VDCUCCRI765
Rillettes et ferrines || es rilleftes pur canard au foie gras 20% x1 France 0,450 Terrine sous vide |VDCUCCRI764
sous vide Terrine du Grenier x1 France 0,200 Terrine sous vide |VDCUCCTG761
Terrine de canard aux piquillos et au foie gras 20% x1 France 0,450 Terrine sous vide |VDCUCCTE760
Marmiton de canard (fagon pété de téte) x1 France 0,450 Terrine sous vide |VDCUCCMT760
Délicat de canard au piment d’Espelette xT France 0,450 Terrine sous vide |VDCUCCVC231
Les apéros Rillettes de canard x1 France 0,180 Conserve VDCUCCRI770
. . Rillettes pur canard au foie gras 20% x1 France 0,180 Conserve VDCUCCRI772
Rillettes et pdtés en -
Pété Landais x1 France 0,180 Conserve VDCURCPA770
conserve Grattons de canard au magret fumé x1 France 0,180 Conserve VDCUCCGT771
Pété spécialité de Chalosse x1 France 0,180 Conserve VDCURCSC770
Chorizo sec de canard|Chorizo sec de canard x1 France 0,150 VDSCFCH200
Saucisse séche de
Saucisse séche de canard France
canard x1 0,125 VDACFSA700
Magret de canard Magret de canard fumé au bois de hétre tranché du Sud-Ouest x1 IGP Sud-Ouest 0,090 Sous vide VDFCFMTA431
, Magret de canard fumé au bois de hétre tranché x1 France 0,090 Sous vide VDFCFMT730
fumé Magret de canard fumé au bois de hétre tranché au piment d’Espelette x1 France 0,090 Sous vide
Magret de canard  |Magret de canard séché tranché du Sud-Ouest x1 IGP Sud-Ouest 0,090 Sous vide VDSCFMT430
séché Magret de canard séché tranché x1 France 0,090 Sous vide VDSCFMT730
Cromesquis de canard |Cromesquis de canard confit IQF x20 France 1,000 PLCCCCR230
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LE GRENIER DES

LES FOIES GRAS

GASTRONOMES
—— Parlendires de goit ——
Gamme | Famille de produit Déclinaison de produit Pc Origine / Label | Poids (KG) | Conditionnement Référence
Bloc de foie gras de |Bloc de foie gras de canard 0% mi<uit au poivre x1 France 0,200 Terrine sous vide |BLCCM0%275
canard micuit en |Bloc de foie gras de canard 0% mi-cuit x1 France 0,200 Terrine sous vide |BLCCM0%274
terrine Bloc de foie gras de canard 0% mi-cuit x1 France 1,000 Terrine sous vide |BLCCM0%276
Bloc de foie gras de canard du Sud-Ouest 30% de morceaux en semiconserve  [x1 IGP Sud-Ouest 0,400 Semi Conserve BLCCM304000
Bloc de foie gras de canard du Sud-Ouest 30% de morceaux en semi<onserve  [x1 IGP Sud-Ouest 1,000 Semi Conserve BLCCM30400
Bloc de foie gras en |Bloc de foie gras de canard 30% de morceaux en semi-conserve x1 France 0,400 Semi Conserve BLCCM302004
conserve et semi- |Bloc de foie gras de canard 30% de morceaux en semi-conserve x1 France 1,000 Semi Conserve BLCCM302008
conserve Bloc de foie gras de canard 0% en semiconserve x1 France 0,400 Semi Conserve BLCCMO0%271
Bloc de foie gras de canard 0% en conserve x1 France 0,700 Conserve BLCCC0%776
) Bloc de foie gras de canard 0% en conserve x1 France 0,180 Conserve BLCCCO0%777
Les foies Foie gras de canard entier du Sud-Ouest mi-cuit x1 IGP Sud-Ouest 0,180 Semi Conserve FGTCMLP471
e Foie gras de canard |Foie gras de canard entier du Sud-Ouest mi-cuit x1 IGP Sud-Ouest 0,300 Semi Conserve FGTCMLP470
entier du Sud-Ouest en |Foie gras de canard entier du Sud-Ouest x1 IGP Sud-Ouest 0,180 Conserve FGTCCLP471
conserve Foie gras de canard entier du Sud-Ouest x1 IGP Sud-Ouest 0,300 Conserve FGTCCLP472
Foie gras de canard entier du Sud-Ouest x1 IGP Sud-Ouest 0,125 Conserve FGTCCLP470
Foie gras de canard entier du Sud-Ouest mi-cuit en terrine xT IGP Sud-Ouest 0,200 Terrine sous vide |FCTCMTE430
Foie gras de canard entier du Sud-Ouest mi-cuit en ferrine x1 IGP Sud-Ouest 0,500 Terrine sous vide |FCTCMTE432
Foie gras de canard | Foie gras de canard entier mi<uit en terrine x1 France 0,200 Terrine sous vide |FCTCMTE230
entier micuit en terrine|Foje gras de canard entier mi<uit en terrine x1 France 0,500 Terrine sous vide |FCTCMTE232
Foie gras de canard entier du Sud-Ouest au piment mi-cuit en ferrine x1 IGP Sud-Ouest 0,200 Terrine sous vide |FGTCMTE432
Foie gras de canard entier du Sud-Ouest aux 3 poivres mi<uit en terrine x1 IGP Sud-Ouest 0,200 Terrine sous vide |FGTCMTE431




LE GRENIER DES

LES FOIES GRAS

GASTRONOMES
— Partenaires de goit —
Gamme | Famille de produit Déclinaison de produit Pc Origine / Label | Poids (KG) | Conditionnement Référence
Foie gras de canard ) o ) ; IGP Sud-Ouest
Foie gras de canard du Sud-Ouest déveiné Plaque de 16 petits lobes surgelés x16 3,000 FGCCCFG436
Plaque 3kg - —— - 7

Foie gras de canard du Sud-Ouest déveiné Plaque de 16 petits lobes surgelés x16 France 3,000 FGCCCFG237

Foie gras de canard du Sud-ouest Extra- Gastronomie x1 IGP Sud-Ouest Moins de 500gr | Sous vide FGCCFEF430

Foie gras de canard |Foie gras de canard du Sud-ouest Extra- Gastronomie deveiné x1 IGP Sud-Ouest  |Moins de 500gr|Sous vide FGCCFEF435

cru Extra-Gastronomie | Foie gras de canard Extra- Gastronomie x1 France Moins de 500gr |Sous vide FGCCFEF230

Foie gras de canard Extra- Gastronomie deveiné x1 France Moins de 500gr|Sous vide FGCCFEF235

Foie gras de canard du Sud-ouest Extra- Restauration x1 IGP Sud-Ouest 500/600gr |Sous vide FGCCFEX430

Foie gras de canard du Sud-ouest Extra- Restauration deveiné x1 IGP Sud-Ouest 500/600gr |Sous vide FGCCFER421

Foie gras de canard |Foie gras de canard du Sud-ouest Extra- Restauration deveiné x1 IGP Sud-Ouest 500/600gr FGCCCER435

cru Extra- Restauration |Foie gras de canard Extra- Restauration x1 France 500/600gr |Sous vide FGCCFEX230

Foie gras de canard Extra- Restauration deveiné x1 France 500/600gr |Sous vide FGCCFER235

Foie gras de canard Extra- Restauration deveiné x1 France 500/600gr FGCCCER235

i Foie gras de canard du Sud-Ouest Ter choix x1 IGP Sud-Ouest 600/700gr |Sous vide FGCCF1C430
M Foie gras de canard du Sud-Ouest Ter choix déveiné x1 IGP Sud-Ouest 600/700gr |Sous vide FGCCF1C435
gras Foie gras de canard |Foie gras de canard du Sud-Ouest Ter choix déveiné x1 IGP Sud-Ouest 600/700gr FGCCC1C435
cru Ter choix Foie gras de canard Ter choix x1 France 600/700gr |Sous vide FGCCF1C230

Foie gras de canard Ter choix déveiné x1 France 600/700gr |Sous vide FGCCFi1C235

Foie gras de canard Ter choix déveiné x1 France 600/700gr FGCCC1C235

Foie gras de canard du Sud-Ouest 2nd choix x1 IGP Sud-Ouest 300/700gr |Sous vide FGCCFTV430

Foie gras de canard |Foie gras de canard du Sud-Ouest 2nd choix déveiné x1 IGP Sud-Ouest 300/700gr |Sous vide FGCCFTV435

cru 2nd choix Foie gras de canard 2nd choix x1 France 300/700gr |Sous vide FGCCFTV230

Foie gras de canard 2nd choix déveiné x1 France 300/700gr |Sous vide FGCCFTV235

Foie gras de canard |Foie gras de canard TV masse x1 France Plus de 750gr |Sous vide FGCCFTV240

TV Masse Foie gras de canard TV masse x1 France Plus de 750gr FGCCCTV240

Escalopes de foie gras de canard du Sud-Ouest 40/60g IQF (poche zip alu) X20 IGP Sud-Ouest 1,000 FGCCCES450

Escalope de foie gras |Escalopes de foie gras de canard du Sud-Ouest 60/80g IQF (poche zip alu) x15 IGP Sud-Ouest 1,000 FGCCCES452

de canard cru Escalopes de foie gras de canard 40/60g IQF (poche zip alu) x20 France 1,000 FGCCCES250

Chutes d’escalopes de foie gras de canard (poche vrac) France 2,000 FGCCCCE241




GRENIER DES

GASTRONOMES
—— Partenaires de goil —

Les viandes

a cuisiner

LES VIANDES A CUISINER

Famille de produit Déclinaison de produit Conditionnement Référence
) Haché pur canard assaisonné 2x 110 gr x2 France 0,220 Sous vide VDACFSA730
Haché pur canard
assaisonné Haché pur canard assaisonné 5x 150gr x5 France 0,750 Sous vide VDACFSA733
Haché pur canard assaisonné 150gr IQF x40 France 0,750 Surgelé VDACCSA731
Aiguillettes de canard marinées au piment d’Espelette France 0,350 Sous vide VDACFAIO30
Aiguillettes de canard |Aiguillettes de canard marinées a la provengale France 0,350 Sous vide VDACFAIO31
marinée Aiguillettes de canard marinées aux poivres France 0,350 Sous vide VDACFAI032
Aiguillettes de canard marinées aux cépes France 0,350 Sous vide VDACFAI234
Aiguillettes de canard France 0,350 Sous vide VDCCFAI230
Aiguillettes de canard IQF (poche zip alu) France 1,000 Surgelé VDCCCAI240
o Aiguillettes de canard gras du Sud-Ouest IGP Sud-Ouest 0,350 Sous vide VDCCFAI430
Aiguillettes de canard |—— - -
Aiguillettes de canard gras du Sud-Ouest IQF (poche zip alu) IGP Sud-Ouest 1,000 Surgelé VDCCCAI430
Aiguillettes de canard gras des Landes Landes 0,350 Sous vide VDCCFAI432
Aiguillettes de canard du Sud-Ouest Label Rouge Label Rouge 0,350 Sous vide VDCCFAI43LR
Coeurs de canard en persillade France 0,300 Sous vide VDACFCO230
Coeurs Coeurs de canard France 0,300 Sous vide VDCCFCO230
Coeurs de canard IQF France 0,500 Surgelé VDCCCCO230




LES MAGRETS DE CANARD

GRENIER DES

GASTRONOMES
—— Partenaires de goil —
Conditionnement Référence
Magret de canard assaisonné & la fleur de sel de Guérande x1 Espagne 0,350 Sous vide VDACFMA033
Magret de canard  |Magret de canard mariné & la Provengale x1 Espagne 0,350 Sous vide VDACFMA032
- mariné Magret de canard mariné au piment d’Espelette x1 Espagne 0,350 Sous vide VDACFMAO31
magrets de Magret de canard mariné aux poivres x1 Espagne 0,350 Sous vide VDACFMA030
canard Magret de canard xT France 0,350 Sous vide VDCCFMA230
Le magret de canard du Sud-Ouest x1 IGP Sud-Ouest 0,350 Sous vide VDCCFMA430
Magret de canard :
Le magret de canard des Landes x1 IGP Landes 0,350 Sous vide VDCCFMA435
Le magret de canard du Sud-Ouest Label Rouge x1 Label Rouge 0,350 Sous vide VDCCFMA43LR
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GRENIER DES
GASTRONOMES
—— Partenaires de goil —

LES

SAUCISSES DE CANARD

Conditionnement Référence
Saucisse pur canard |Saucisse pur canard fagon Toulouse brasse x1 France 0,500 Sous vide VDCCFSA241
fagon Toulouse [ cisse pur canard fagon Toulouse brasse x1 France 1,200 Sous vide VDCCFSA242
Saucisses chipolata ) ) )
Saucisses chipolata pur canard x6 France 0,360 Sous vide VDCCFSA240
pur canard
Les
. Chorizo pur canard &
SIS p " Chorizo pur canard & griller x6 France 0,360 Sous vide VDACFSA735
griller
Merguez pur canard |Merguez pur canard x6 France 0,360 Sous vide VDACFSA734
Saucisses confites de . ) .
Saucisses confites de canard et porc x6 France 0,300 Sous vide CFTCMSA230
canard et porc
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LE GRENIER DES

LES CONFITS DE CANARD

GASTRONOMES
—— Parlendires de goit ——
Gamme | Famille de produit Déclinaison de produit Pc Origine / Label | Poids (KG) | Conditionnement Référence
Graisse de canard France 0,330 Conserve CFTCMGR270
Graisse de canard |Graisse de canard France 4,500 Seau CFTCFGR201
Graisse de canard France 0,800 Seau CFTCMGR271
) ) L’effiloché pur canard France 0,500 Sous vide PLCCCPV230
Effiloché pur canard
L'effiloché pur canard France 2,000 Sous vide PLCCCPV730
Confit de canard x1 France 0,200 Sous vide CFTCMCU232
Confit de canard x4 France 1,000 Sous vide CFTCMCU236
Cuisse de canard confite x6 France 1,650 Sous vide CFTCMCU235
Confit de canard du Sud-Ouest x1 IGP Sud-Ouest 0,200 Sous vide CFTCMCU430
Confit de canard | Confit de canard du Sud-Ouest x4 IGP Sud-Ouest 1,000 Sous vide CFTCMCU433
Cuisse de canard confite du Sud-Ouest X 6 x6 IGP Sud-Ouest 1,650 Sous vide CFTCMCU436
Confit de canard du Sud-Ouest en conserve x2 IGP Sud-Ouest 0,750 Conserve CFTCCCU774
Confit de canard du Sud-Ouest en conserve 4-5 IGP Sud-Ouest 1,400 Conserve CFTCCCU471
Les confits Conlfit de canard Seau 12 cuisses x12 France 4,500 Seau CFTCMCU280
Confit de manchons de canard x4 France 0,500 Sous vide CFTCCMH230
Confit de manchons |Confit de manchons de canard X8 2x4 pc France 1,000 Sous vide CFTCMMH230
de canard Confit de manchons de canard du Sud-Ouest x4 IGP Sud-Ouest 0,500 Sous vide CFTCCMH430
Confit de manchons de canard du Sud-Ouest en conserve x4 IGP Sud-Ouest 0,750 Conserve CFTCCMH772
Confit de gésier de canard émincés France 0,150 Sous vide CFTCMGE231
Conlfit de gésier de canard entier France 0,300 Sous vide CFTCMGE234
Conlit de gésiers de |Confit de gésier de canard du Sud-Ouest émincé IGP Sud-Ouest 0,150 Sous vide CFTCMGE430
canard Conlfit de gésier de canard du Sud-Ouest entier IGP Sud-Ouest 0,300 Sous vide CFTCMGE431
Gésiers de canard confits émincés 2x800g France 1,600 Sous vide CFTCMGE235TR
Conlfit de gésiers de canard du Sud-Ouest en conserve IGP Sud-Ouest 0,350 Conserve CFTCCGE771
Cuisses de poule |Cuisse de poule confite a la graisse de canard x2 France 0,350 Sous vide CFTPMCU231
confites & la graisse . . . .
Cuisse de poule confite a la graisse de canard x6 France 0,800 Sous vide CFTPMCU230
de canard
= %

< ~%g% »:




LES PLATS CUISINES

LE GRENIER DES
GASTRONOMES
—— Parlenaires de goil —

Conditionnement Référence
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